Programa de formación para la preparación y retención de equipos de nutrición taller de habilidades culinarias para gerentes – Salsa Bang Bang
	Salsa Bang Bang
	Proceso APPCC: n.º 1 No se cocina
	Número de porciones: 12
	Tamaño de la porción: cucharadita






3

	Ingredientes
	Medidas
	Instrucciones

	Mayonesa, normal
	½ vaso
	PCC: No tener contacto a mano desnuda con alimentos listos para comer.
1. Combine todos los ingredientes en un bol y bate hasta que se mezclen del todo.
PCC: Mantener a 41° F (5 °C) o menos.

	Salsa, chile dulce
	¼ vaso
	

	Pimienta, roja o cayena,
	1/16 cucharadita (toque)
	

	Pimentón
	⅛ cucharadita
	

	Jugo de limón de concentrado
	½ cucharadita
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